Utiliza el marketing de
contenidos en tu restaurante

EL marketing de contenidos para un restaurante se refiere a la creacion y distribucion
de material de valor para atraer y refener a los clientes, con el objetivo de aumentar la
conciencia y el interés en el restaurante, por su oferta de comida y asi aumentar las
visitas al sitio web del restaurante, las reservas y las ventas. Esto puede incluir blogs,
videos, imdgenes, resefias y publicaciones en redes sociales que muestren la experiencia
de comer en el restaurante, los ingredientes y la preparacion de los platos, y ofros

aspec’ros de la marca y la cultura del restaurante.
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10 CONSEJOS

;Por qué es importante que tu restaurante
utilice el marketing de contenidos?

PARA RESTAURANTES
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marca clientes actuales y potenciales
EL marketing de contenidos permite a los EL marketing de contenidos brinda a los
restaurantes crear y compartir material restaurantes la oportunidad de conectar con
que muestre su marca y su oferta, lo que sus clientes y construir relaciones a largo
ayuda a aumentar la conciencia de la marca plazo mediante la creacion de material
entre los clienfes actuales y potenciales. valioso y relevante.

3  Generacidon de leads y conversion de ventas
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restaurante.
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Ejemplos de marketing de contenidos para fu
restaurante

Creacion de un btog de cocina

Los restaurantes pueden crear un bLog donde compar’ran recetas, historias detrdas de La escena y noticias relacionadas con la

industria de la comida.

Creacion de videos y fotos detras de la escena

Los restaurantes pueden crear videos y fotos detrds de la escena que muestren cémo se preparan los platos y se frabaja en

el restaurante, lo que brinda una experiencia mas auténtica y personal a los clientes.

Compartir historias de clientes satisfechos

Los restaurantes pueden comparﬁr historias y resefias posi’rivas de clientes satisfechos en sus redes sociales y en su sitio
web.
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Pasos para empezar con el marke’ring de

contenidos en tu restaurante

Definir una estrateqgia

Determine qué objetivos tiene su restaurante
y cémo el marketing de contenidos puede

ayudquo a alcanzarlos.

Seleccionar las ptai'aformas
adecuadas

Elija las plataformas en linea adecuadas para
compartir su contenido, como blogs, redes

sociales, boletines electronicos, etc.

Conocer a su audiencia

Aprenda sobre las preferencias, necesidades y
compor‘l‘amieM‘os de sus clientes para crear

contenido relevante y atractivo.

@ Made with Gamma


https://gamma.app

